PRESTATION COCKTAIL






& Tacos de

chapati, pain
indien, garni
d'une
préparation
aux lentilles
aux epices
(dal).






Croquette indienne d’'un
mélange de paneer &
(fromage indien), de
pommes de terre et d’ |

epices. 8




Salade indienne
a base de
pommes de
terre sautées,
de pois chiches
et de grenade,
le tout
assaisonné
d’une sauce au
tamarin.




Pakoras aux Iégumes avec un chutney menthe/coriandre /
Vegetable pakoras with a mint,coriander chutney;

|
f

Verrine de beignet . ‘

aux léegumes avec
une sauce enrobée
avec une farine de
pois chiche,
accompagné d’une
sauce a la menthe

et a la coriandre.
Veg

Amrutha



Samosa traditionnel
indien a la pate faite
maison, garni de
pommes de terre, de
petits pois cuisinés
avec des épices.




Brochette de paneer,
fromage indien,
mariné dans des
épices tandoori, garni
de poivrons et
oignons.




Verrine de lassi a la menthe / Verrine of mint lassi

Verrine de yaourt indien
prépareé avec de la
menthe.

Veg




Piéces de poulet
| marinées au

i gingembre etala
coriandre.



8 pieces
VEGETARIENNES

Mini tacos de palak dal
fry enrobés dans un
chapati.

Canapé de chutney a la
tomate sur un naan a la
mozzarella.

Paneer cutlet

Verrine de aloo chickpeas
chaat.

Pakora aux légumes.
Aloo samosa avec un
chutney au tamarin.
Brochette de paneer
tikka,

Verrine de lassi a la
menthe.

8 pieces
MIXTES

Mini tacos de palak dal
fry enrobés dans un
chapati.

Canapé de chutney a la
tomate sur un naan a la
mozzarella.

Verrine de aloo chickpeas
chaat.

Pakora aux légumes.
Aloo samosa avec un
chutney au tamarin.
Brochette de paneer
tikka.

Verrine de mint lassi.
Brochette de chicken 65.



6 pieces 4 piéces

Mini tacos de palak dal
fry enrobés dans un
chapati.

Canapé de chutney a la
tomate sur un naan a la
mozzarella.

Pzilkora aux legumes. e Aloo samosa avec un
Aloo samosa avec un chutney au tamarin.

chutney au tamarin. e Brochette de chicken 65.
Brochette de paneer
tikka.

Brochette de chicken 65.

e Mini tacos de palak dal fry
enrobés dans un chapati.

e Canapé de chutney a la
tomate surun naanala
mozzarella.

Vous pouvez ajouter a cela une animation culinaire.

Pour toutes autres demandes, veuillez nous contacter,



Josa

Corner




Animation culinaire de chaat indien

Pani puri
Masala dosa
6 €/ personne 5 € / personne

Les chaat sont des encas
Le pani puri est constituée d'un puri indiens, que l'on trouve
ovale, petit pain croustillant, que l'on généralement sur des
mange avec de '« eau assaisonnée », petits stands de vendeurs
pani en hindi, du chutney de tamarin, de rue, ils sont dégustés a
du chaat masala, des pommes de terre, toute heure de la journée
des oignons et des pois chiches. mais principalement en fin
d’aprés midi. Il en existe
une multitude de variétés.

Le Dosa est une crépe indienne
salée a base de farine de lentille
noire. Le masala dosa est un dosa
garni d’'un mélange de pommes de
terre cuisinées avec des oignons et
des épices.




Contact

email : téléphone au:
amrutha.traiteur@gmail.com 07.66.19.83.86

www.amrutha.fr

w
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